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	生产车间依其清洁度要求分为清洁作业区（干燥的出粉口区域、内包材消毒区、内包装车间等）、准清洁作业区（
	第八条 清洁作业区出入应有合理的限制和控制，进入清洁作业区的包装材料等应有清洁消毒措施，应设置包装材
	生产车间地面应平整、防滑、耐磨、无毒、耐腐蚀、不渗水、便于清洗。需要清洗的工作区地面应有一定的坡度，
	各区域的墙壁和屋顶应采用浅色、防潮、防腐蚀、防毒、防渗和不易脱落的无毒材料。
	不得采用甲醛、高锰酸钾熏蒸方式对环境场所进行消毒杀菌。
	第九条 应具有与所生产产品的数量、贮存要求相适应的仓储设施，并有通风和照明设施。必要时设有温、湿度控
	第十条 应建立仓储管理制度，原料、成品、包装材料等应依据性质的不同分设贮存场所或分区域码放，并有明确
	食品添加剂应由专人负责管理，设置专库或专区存放，并使用专用登记册（或仓库管理软件）记录食品添加剂的名
	第十一条 企业应具有与申报品种相适应的生产设备设施，各个设备的设计产能应能相互匹配，其性能与精密度应
	生产设备根据实际工艺需要配备，一般包括：原料处理设备、酶解设备；过滤设备；杀菌、浓缩设备；干燥设备（
	第十二条 与原料、半成品、成品接触的设备与用具，应使用无毒、无味、抗腐蚀、不渗水、不易脱落的材料制作
	第十三条 主要的固定管道设施应标明内容物名称和流向。用于测定、控制、记录的监控设备，如压力表、温度计
	第十四条 生产用水的水质应符合生活饮用水卫生标准。
	第十八条 生产设备的布局、安装和维护必须按照工艺流程设计，一般包括：原料验收、预处理（有需要时）、投
	第十九条 原辅材料控制。采购的畜禽肉等应经兽医卫生检验检疫，并有合格证明。原辅材料及食品相关产品应符
	第二十条 预处理（有需要时）。根据原料来料质量选择预处理或者不预处理，预处理包括挑选、切碎等过程。
	第二十一条 投料控制。严格按照酶解配方进行称量投料，一人称量投料一人复核，并做好投料记录。
	第二十二条 酶解控制。记录酶解温度和时间。酶解温度和时间应符合规定要求。
	第二十三条 杀菌控制。记录杀菌温度和杀菌时间。杀菌温度和时间应符合规定要求。
	第二十四条 过滤控制。可根据工艺需要选择相应过滤设备分离酶解杂质，滤液浊度应符合规定要求。
	第二十五条 浓缩控制。采用浓缩设备，进行蒸发浓缩，期间的温度应符合规定要求。
	第二十六条 干燥控制。采用喷雾干燥机进行脱水干燥，进气温度和出料温度应符合规定要求。
	第二十七条 内包装控制。包装车间内温度和湿度应符合规定要求，以保证产品在包装过程中不因环境温度或湿度
	第二十八条 金属检测控制。包装后的成品通过金属探测仪进行检测，将不能通过金属探测仪的产品剔除报废，每
	第三十三条 负责清洁消毒的人员应接受良好培训，能够正确使用清洁消毒工器具及相关试剂，保证清洁和消毒作
	第三十四条 企业应当建立培训与考核制度，制定培训计划，培训的内容应与岗位的要求相适应，并有相应记录。
	第三十五条 企业应建立食品加工人员健康管理制度，从事接触直接入口食品工作的食品生产人员必须取得健康合
	第三十六条 建立并执行采购管理及进货查验记录制度。企业应规定食品原料和食品相关产品的验收标准，定期对
	第三十七条 建立并执行生产过程控制制度。在关键环节所在区域，配备相关的文件如岗位规程、记录表等。生产
	第三十八条 建立并执行检验管理及出厂检验记录制度。应包括原料检验、过程检验、出厂检验及产品留样的方式
	出厂检验应包含感官要求、相对分子量、水分、菌落总数、大肠菌群、净含量项目的测定。
	不能自行检验的，应当委托具有合法资质的检验机构进行检验，并出具检验报告。
	使用快速检测方法时，应定期与国家标准规定的检验方法比对或者验证。快速检测结果不合格时，应使用国家标准
	第三十九条  建立并执行运输和交付管理制度。根据食品及食品原料的特点和卫生需要规定运输、交付要求。不
	第四十条  建立并执行食品安全追溯制度。如实记录原料采购与验收、生产加工、产品检验、出厂销售等全过程
	第四十一条 建立并执行食品安全自查制度。企业应对肉制品生产安全状况进行检查评价，并规定自查频次。
	自查内容应包括食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验情况；生产过程控制情况；人员管理情况；检验管
	第四十三条 建立生产设备管理制度，设备台账、说明书、档案应保管齐全；制定设备使用、清洁、维护和维修的
	第四十四条 应对生产过程的半成品进行过程监测，控制产品质量稳定性。
	第四十五条 应制定有效的清洗、消毒方法和管理制度，保证生产场所、生产设备、包装容器、工作服和人员的清
	第四十六条 建立产品防护管理制度，有效防止产品在生产加工中的污染、损坏或变质。

